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สวนท่ี ๓ : แบบรายงานผลการดำเนินโครงการท่ีไดรับงบประมาณสนับสนุนจากกองทุนหลักประกัน
สุขภาพเทศบาลเมืองทุงสง (สำหรับผูเสนอแผนงาน/โครงการ/กิจกรรม ลงรายละเอียด                    
เม่ือเสร็จส้ินการดำเนินงาน) 

 

ช่ือโครงการ   โครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 
 

๑. ผลการดำเนินงาน 

  ชวงอบรมใหความรู 
๑) จำนวนผูเขารวมการอบรม จำนวน 194 คน จากจำนวนกลุมเปาหมาย 194 คน คิดเปน

รอยละ 100 
๒) ผูเขารวมอบรมโครงการมีความรูกอน-หลัง จำนวน 194 คน พบวาหลังการอบรม               

ผูเขาอบรมมีคะแนนความรูเพ่ิมข้ึน รอยละ 96.80 
๓) ความพึงพอใจของผูเขารวมโครงการฯ ในครั้งนี้ คิดเปนรอยละ 85.85 ซ่ึงอยูใน

ระดับมาก ผลสำรวจจากกองวิชาการและแผนงาน 
 

ชวงลงพ้ืนท่ี 
๑) จำนวนโรงอาหาร รานอาหาร แผงลอยจำหนายอาหาร ไดรับการตรวจประเมิน 

ขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหาร จำนวน 14 โรงเรียน คิดเปน รอยละ 100 
๒) จำนวนผูเขารวมกิจกรรมการตรวจประเมินขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหารแตละครั้ง  

คิดเปนรอยละ 80 
รอบท่ี วัน เดือน ป ผูเขารวมโครงการ  

สถานท่ี  
คน คิดเปน

รอยละ 
ครั้งท่ี 1 22 ก.พ.64 15 75 โรงเรียนเทศบาลวัดโคกสะทอน 
ครั้งท่ี 2 3 มี.ค.64 16 80 โรงเรียนสตรีทุงสง 
ครั้งท่ี 3 4 มี.ค.64 17 85 โรงเรียนมัธยมเทศบาลวัดทาแพ 
ครั้งท่ี 4 5 มี.ค.64 13 65 โรงเรียนรัตนศึกษา ชนปรีดา 
ครั้งท่ี 5 17 มี.ค.64 15 75 โรงเรียนเจริญวิทยา 
ครั้งท่ี 6 18 มี.ค.64 14 70 โรงเรียนเจริญวัยวิทยา 
ครั้งท่ี 7 19 มี.ค.64 11 55 โรงเรียนเสริมปญญา 
ครั้งท่ี 8 23 มี.ค.64 13 65 โรงเรียนรีสอรทอนุบาลทุงสง 
ครั้งท่ี 9 25 มี.ค.64 12 60 โรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล 
ครั้งท่ี 10 31 มี.ค.64 11 55 โรงเรียนกีฬาเทศบาลเมืองทุงสง 
ครั้งท่ี 11 10 มิ.ย.64 - - โรงเรียนกาญจนศึกษา 
ครั้งท่ี 12 11 มิ.ย.64 - - โรงเรียนรัตนศึกษา ชายเขา 
ครั้งท่ี 13 7 ก.ค.64 - - โรงเรียนกาญจนศึกษาพัฒนาการ 
ครั้งท่ี 14 8 ก.ค.64 - - โรงเรียนเทศบาลบานนาเหนือ 

 

หมายเหตุ : ครั้งท่ี 11-14 ไมไดลงพ้ืนท่ีดำเนินกิจกรรมเนื่องจากสถานการณการแพรระบาดของ
โรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019  
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3) จำนวนโรงอาหาร รานอาหาร แผงลอยจำหนายอาหาร ผานเกณฑมาตรฐานดาน
สุขาภิบาลอาหารไมนอยกวา 85 ราน  

 
ท่ี 

 
 

ผลการตรวจ (แผง) 
จำนวน  ผาน  รอยละ ไมผาน  รอยละ 

1. โรงอาหารในโรงเรียน 10 10 100.00 0 0 

2. แผงลอยจำหนาย
อาหารในโรงเรยีน  

84 74 88.10 10 11.9 

รวม 94 84 89.36 10 10.64 
  
รุนท่ี 1 ครูอนามัยและนักเรียนแกนนำคุมครองผูบริโภค วันท่ี 19 กุมภาพันธ 2564 

มีผูเขารวมโครงการ 124 คน 
1. ครูอนามัยในสังกัดเทศบาล    จำนวน 14 คน 
2. นักเรียนแกนนำคุมครองผูบริโภค   จำนวน 110 คน  

รุนท่ี 2 สคบ. และผูสัมผัสอาหาร วันท่ี 20 กุมภาพันธ 2564 มีผูเขารวมโครงการ 70 คน 
ผูประกอบการ รานอาหาร แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน จำนวน  70 คน 

 

วัน ท่ี  19-20 กุมภาพันธ 2564 มีผู เข ารวมกิจกรรมโครงการในครั้ งนี้  จำนวน 194 คน 
ประกอบดวยกิจกรรมตางๆ ดังนี้  ความรูในเรื่อง อาหารกับสุขภาพสำคัญอยางไร การเลือกซ้ืออาหาร                   
องคความรูเรื่องบทบาทของแกนนำกับการคุมครองผูบริโภค และ การใชชุดทดสอบอาหารอยางงาย  

- ตรวจอาหารน้ำ/น้ำแข็ง     จำนวน ๕ ตัวอยาง 
- ตรวจภาชนะ-อุปกรณ              จำนวน 3 ตัวอยาง 
- ตรวจมือผูสัมผัสอาหาร ผูปรุง ผูเสิรฟ  จำนวน 2 ตัวอยาง  

โดย นายสุรพล  ทรัพยแกว และนายพิสันต เพชราภรณ นักวิชาการสาธารณสุขชำนาญการ เปน
วิทยากรบรรยาย 

กิจกรรมในโครงการฯ ดังนี ้
1. ลงพ้ืนท่ีดำเนินกิจกรรมโครงการฯ สมาชิกชมรมคุมครองผูบริโภค หรือคณะครู นักศึกษา

สาธารณสุขจากวิทยาลัยเทคโนโลยีภาคใต (เอส.เทค.)  
2. ดำเนินการสำรวจทางกายภาพ ตามขอกำหนดดานสุขาภิบาล จำนวน 12 และ 15 ขอ และ 

๓๐ ขอ โดยการทดสอบโคลิฟอรมแบคทีเรียเบื้องตน SI2 (SI Medium) โดยใชน้ำยาทดสอบโคลิฟอรม
แบคทีเรียเบื้องตน SI2 (SI Medium) อานผลภายใน 24 ชั่วโมง โดยผลจะตองผานอยางนอยรอยละ 90            
ของตัวอยางท่ีตรวจ 

3. จัดทำสื่อใหความรูในเรื่อง  อาหารสะอาด รสชาติอรอย (Clean Food Good Taste) 
4. รวบรวมผลท่ีไดจากการตรวจสอบรานอาหาร แผงลอย และโรงเรียน ประเมินการดำเนินงาน

เพ่ือหาขอแกไข ปรับปรุงใหไดมาตรฐานตามท่ีกระทรวงสาธารณสุขกำหนดตอไป 
5. จัดกิจกรรมการประเมินมาตรฐานเรื่อง  อาหารสะอาด รสชาติอรอย (Clean Food Good 

Taste)  สูการพัฒนาตอไป 
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6. มอบปายอาหารสะอาด รสชาติอรอย (Clean Food Good Taste) ใหแกรานท่ีผานการ
ประเมิน 

7. สรุปผลการดำเนินโครงการและรายงานกองทุนหลักประกันสุขภาพเทศบาลเมืองทุงสง                
โดยดำเนินกิจกรรมเฝาระวังอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ลงพ้ืนท่ีตรวจประเมินดานการวิเคราะห
ทางจุลชีววิทยา และดานขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหาร จำนวน 10 ครั้ง ระหวางเดือนกุมภาพันธ 2564–
มิถุนายน ๒๕64 

 
 

ผลการตรวจประเมินการสุขาภิบาลอาหารโรงอาหารในโรงเรียนและรถเข็น  
แผงลอยจำหนายอาหาร 

    
         จากผลการตรวจประเมินการสุขาภิบาลอาหารโรงอาหารในโรงเรียนและ แผงลอยจำหนาย ใน

ปงบประมาณ 2564  ไดดำเนินการภายใตโครงการ “อาหารสะอาด รสชาติ อรอยในโรงเรียนประจำป 
2564” ไดดำเนินการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารและโรงอาหารในโรงเรียน  ท้ังในเทศบาลและเอกชน
ในทางแบคทีเรียและตามขอกำหนดสุขาภิบาลอาหาร เปนท่ีเรียบรอยแลว ซ่ึงผลดำเนินงาน ดังนี้ 
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ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงอาหารในโรงเรียนในเขตเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

ท่ี 
 
 
 
 
  

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
 
 
  

ถนน 
 
 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
 
 
  

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ผลการประเมิน ผลการสำรวจ
เกลือ 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/

ผูทำ
ความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

เกลือ
ไอโอดีน 

เกลือไมมี
ไอโอดีน 

1 รร.กีฬาเทศบาลเมืองทุงสง  329 ประชาอุทิศ                                                                                                             3 1 ดมีาก    
2 รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน  111 ภราดร  1 1 ดมีาก    
3 รร.รีสอรทอนุบาล  6/5 ทาแพใต  2 1 ดมีาก    
4 รร.เทศบาลวัดชัยชุมพล  193 ทุงสง-สุราษฎร  2 1 ด ี    
5 รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ  2 ทาแพใต  - - ด ี    
6 รร.รัตนศึกษา ชนปรีดา 52 ชนปรีดา  1 1 ด ี    
 7 รร.เจริญวิทยา 2 ราชบริพาร  2 1 ดีมาก    
8 รร.เจริญวัยวิทยา 274 ประชาอุทิศ  2 1 ดีมาก    
9 รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร  - - ดีมาก    

10 รร.เสริมปญญา 29 ทุงสง-หวยยอด  2 2 ดีมาก    
11 รร.เทศบาลบานนาเหนือ   เสรมิชาต ิ       ปดการเรยีนการสอน 

เนื่องจากสถานการณ
การแพรระบาดของโรค

ติดเชื้อไวรัสโคโรนา 
2019 

12 รร.รัตนศึกษา ชายเขา 1 หมูบานเขาราบ       
13 รร.กาญจนพัฒนาการ 78/2 พัฒนาการ       
14 รร.กาญจนศึกษา 142/1 ทุงสง-นครศรีฯ       

  ตารางท่ี 1 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนในเขตเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564
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แผนภาพท่ี 1 ผลการตรวจประเมนิโรงอาหารในโรงเรียนในเขตเทศบาลเมืองทุงสง ประจำป 2564 

 

ผลการตรวจประเมินแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนในเขตเทศบาลเมืองทุงสง  
ประจำปงบประมาณ 2564 

สถานท่ี ผลการตรวจ  
จำนวน  ผาน  รอยละ ไม

ผาน  
รอยละ 

แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน  84 74 88.10 10 11.9 
รวม 84 74 100.00 10 11.9 

                    ตารางท่ี 2 ผลการตรวจประเมินแผงลอยจำหนายอาหารในเขตเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

 

 

 แผนภาพท่ี 2 ผลการตรวจประเมนิแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรยีน ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดโคกสะทอน ประจำปงบประมาณ 2564 

ท่ี 
 
 
 
  

ช่ือผูประกอบการ 
 
 
 
  

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
 
  

ถนน 
 
 
 
  

จำหนาย 
 
 
 
  

ผูสัมผัส
อาหาร(คน) 

ตรวจเม่ือ 
วันท่ี  

22 ก.พ. 2564 

หมายเหตุ 
 

ผู
ปรุง 

ผู
เสร์ิฟ 

ทาง 
แบคที 
เรีย 

ตาม

ขอกำหนด

ดาน

สุขาภิบาล

อาหาร 

 

1 น.ส กมลวรรณ วัฒวิโลกุล รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน 111 ภราดร ไกทอด,กวยเต๋ียว 1 -   เกลือทิพย 

2 นางประไพพิศ รัตนบุรี รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน 111 ภราดร ลูกช้ิน 1 -   สุพรรณหงส 

3 นางสาวออมใจ อินทรสุวรรณ รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน 111 ภราดร น้ำปน 1 -   สุพรรณหงส 

4 นางปยะวรรณ พรมทอง รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน 111 ภราดร เครื่องดื่ม ไกทอด 1 -   สุพรรณหงส 

5 นางนงนภัส กำธร รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน 111 ภราดร ขาวโพดอบเนย 1 -   เกลือทิพย 

6 นางธัญญารัตน อินทรสุวรรณ รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน 111 ภราดร ยำ,ขนม,ชาบู 1 2   เกลือทิพย 

7 นางปรุงจิตต มานะกุล รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน 111 ภราดร ไฮศกรีม 1 -   สุพรรณหงส 

ตารางท่ี 3 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรยีนเทศบาลวัดโคกสะทอน ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรยีนเทศบาลวัดโคกสะทอน ประจำปงบประมาณ 2564 

สถานท่ี ผลการตรวจ (แผง) 
จำนวน ผาน  รอยละ ไม

ผาน  
รอย
ละ 

แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน  7 7 100.00 0 0.00 
รวม 7 7 100.00 0 0.00 

    ตารางท่ี 4 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดโคกสะทอน ประจำปงบประมาณ 2564 

 

ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร (คน) ผลการประเมิน ผลการสำรวจเกลือ 
 

หมาย
เหตุ 

ผูปรุง/           ผู
เตรียม/ผูทำความ

สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

 เกลือไอโอดีน เกลือไมมีไอโอดีน 

รร.เทศบาลวัดโคกสะทอน  
 

8 ภราดร  1 
 

1 ระดับดีมาก  
สุพรรณหงส 

  

ตารางท่ี 5 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564
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                                            ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564 

ท่ี 
 
 
 
  

ช่ือผูประกอบการ 
 
 
 
  

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
 
  

ถนน 
 
 
 
  

จำหนาย 
 
 
 
  

ผูสัมผัสอาหาร(คน) 

ตรวจเมื่อ 
วันท่ี 

25 มี.ค. 2564 

หมายเหตุ 

ผูเสร์ิฟ 
 
 
 

ผูปรุง ทาง 
แบคทีเรยี 

ตาม

ขอกำหนด

ดาน

สุขาภิบาล

อาหาร 

1 นางนรา ดวงทอง รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร กวยเตี๋ยว 1 1   สุพรรณหงส 

2 นางนุจรินทร นาคนวล รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ขาวหมกไก 1 1   สุพรรณหงส 

3 นางลัดดาวัลย พูลสวัสดิ์ รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ลูกชิ้น - 1   สุพรรณหงส 

4 นางสิริสุด เกิดโต รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ขาวเหนียว 1 1 × × เกลือทิพย 

5 นางปญญา ไกรทิพย รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ยำ 1 1   เกลือทิพย 

6 นางสมใจ วรรนิยม รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร เครื่องดื่ม 1 1 × × เกลือทิพย 

7 นายไพวรรณ จันทรนนท รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ลูกชิ้น - 1   เกลือทิพย 

8 นางจารุวรรณ ชนะศรี รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ของทอด - 1   สุพรรณหงส 

9 นางจำเนียร พลายดวง รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร เครื่องดื่ม 1 1   เกลือทิพย 

10 นางกัลยา ทองทรง รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ขนมเบื้อง 1 1   สุพรรณหงส 

11 นางวาสนา สมทอง รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ไสกรอกนึ่ง 1 1   เกลือทิพย 

12 นางลลิตา คดีพิศาล รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ยำ - 1   สุพรรณหงส 

13 นางโชคด ี ทองมาก รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร 
ไกทอด
,ลูกชิ้น 

1 -   เกลือทิพย 

14 น.ส.อัจฉรา วงศอุประ รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร น้ำปน 1 -   สุพรรณหงส 

15 นางนุจรินทร เสนามงคล รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ลูกชิ้นนึ่ง 1 -   เกลือทิพย 

16 นางราตร ี ทองคำชุม รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ขนมปงปง 1 1   เกลือทิพย 
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564 

ท่ี 
 
 
 
  

ช่ือผูประกอบการ 
 
 
 
  

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
 
  

ถนน 
 
 
 
  

จำหนาย 
 
 
 
  

ผูสัมผัสอาหาร(คน) 
 

ตรวจเมื่อ 
วันท่ี 

25 มี.ค. 2564 

หมายเหตุ 

ผูปรุง ผูเสร์ิฟ ทาง 
แบคทีเรยี 

ตาม

ขอกำหนด

ดาน

สุขาภิบาล

อาหาร 

17 นายสมเกียรติ์ เพ็ชรสุทธิ ์ รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ไกทอด 1 1   เกลือทิพย 

18 นางศิริลักษณ แกวเตา รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ยำ,ของทอด 1 1   เกลือทิพย 

19 นายชาญชัย ออนทอง รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สรุาษฎร น้ำ 1 1 × × เกลือทิพย 

20 นางนิตยา ตราสุวรรณ รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ลูกชิ้นนึ่ง,ขาวโพดอบเนย 1 -   เกลือทิพย 

21 นางกันตกนิษฐ ลิขิตกาญจน รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร เครป 1 -   เกลือทิพย 

22 นางสุนิษา แซหลิว รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ไขนก 1 1   เกลือทิพย 

23 น.ส.ดวงฤดี เกิดสมชาติ รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ขนมจีน 1 1   สุพรรณหงส 

24 นางจันทรยาภรณ เก้ือกูล รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ไสกรอก 1 - × × เกลือทิพย 

25 นางแหม สิทธิดำรง รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร ไขตม 1 1   สุพรรณหงส 

26 นางจิตติมา สอนสังเสน รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร กวยเตี๋ยวน้ำ 1 1   สุพรรณหงส 

27 นางธิดารัตน แหวนเพชร รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สรุาษฎร ผลไม 1 1   สุพรรณหงส 

28 นายบัณฑิต เอ่ียมเซียม รร. เทศบาลวัดชัยชุมพล 193 ทุงสง-สุราษฎร โตเกียว 1 -   สุพรรณหงส 

ตารางท่ี 6 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนเทศบาลเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564 

สถานท่ี ผลการตรวจ (แผง) 
จำนวน ผาน  รอยละ ไมผาน  รอยละ 

แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน  28 24 100.00 4 14.29 
รวม 28 24 85.71 4 14.29 

       ตารางท่ี 7 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรยีนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564 

 

 

ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร 
(คน) 

ผลการประเมิน 
ตรวจเมื่อ 

25 มี.ค. 2564 

ผลการสำรวจ
เกลือ 

 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

เกลือ
ไอโอดีน 

เกลือไมมี
ไอโอดีน 

รร.เทศบาลวัดชัยชุมพล 
 
 
 

193 ทุงสง-สุราษฎร  2 
 
 
 

2 ระดับดี  
เกลือ
ทิพย 

 

  

ตารางท่ี 8 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเทศบาลวัดชัยชุมพล ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนมัธยมเทศบาลวัดทาแพ ประจำปงบประมาณ 2564 
 

ท่ี 
 
 
 
  

ช่ือผูประกอบการ 
 
 
 
  

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
 
  

ถนน 
 
 
 
  

จำหนาย 
 
 
 
  

 ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

 

ผลตรวจดาน
สุขาภิบาลอาหาร 

วันท่ี  

4 มี.ค.2564 
 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/  
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ทาง
แบคทีเรยี 

ตาม

ขอกำหนด

ดาน

สุขาภิบาล

อาหาร 

 

1 นางสาววราลัย สุทธิเจริญ รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ผลไม 1 -   สุพรรณหงส 

2 นางสุดารัตน แสงทองนอย รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต เครป 1 -   - 

3 นางสาวสาคร ปานออน รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต   เครื่องดื่ม                                                                                   1 1   ปรุงทิพย 

4 นางจิราภา ภูสุวรรณ รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต สมตำ 1 -   สุพรรณหงส 

5 นางโชติกา จันทรทิพย รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ขาวหมูแดง 1 1   สุพรรณหงส 

6 นางเสนห จันทรนนท รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ลูกชิ้น 1 -   สุพรรณหงส 

7 นายกำพล กำธร รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต   เครื่องด่ืม  , ไอศกรม                                                                                 1 -   เกลือทิพย 

8 นางธนพร รัตนญา รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ลูกชิ้น 1 -   ปรุงทิพย 

9 นางสาวสมใจ พรหมเพศ รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ลูกชิ้น 1 1   ปรุงทิพย 

10 นางสาวเรณู เกตุสุวรรณ รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต เครื่องดื่ม                                                                                   1 1   เกลือทิพย 

11 นางสาวพยอม ปองดอง รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต โตเกียว 1 1   ปรุงทิพย 

12 นายเอกชัย กำธร รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ยำ 1 1   ปรุงทิพย 

13 นางเพ็ญศรี พันธเพชร รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ขาวแกง 1 -   เกลือทิพย 

14 น.ส.ธญัลักษณ  มุงเมือง รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ 2 ทาแพใต ลูกชิ้น 1 -   เกลือทิพย 

ตารางท่ี 9 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนโรงเรยีนมัธยมเทศบาลวัดทาแพ ประจำปงบประมาณ 2564 
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนมัธยมเทศบาลวัดทาแพ ประจำปงบประมาณ 2564 
 

สถานท่ี ผลการตรวจ (แผง) 
จำนวน ผาน  รอยละ ไม

ผาน  
รอยละ 

แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน  16 16 100.00 0 0 
รวม 16 16 100.00 0 0 

 

ตารางท่ี 10 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนมัธยมเทศบาลวัดทาแพ ประจำปงบประมาณ 2564 

 

 

ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนมัธยมเทศบาลวัดทาแพ ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร (คน) ผลการประเมิน ผลการสำรวจเกลือ หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ตรวจเมื่อ 
วันท่ี 4 มี.ค. 2564 

เกลือไอโอดีน เกลือไมมี
ไอโอดีน 

รร.มัธยมเทศบาลวัดทาแพ  2 ทาแพใต  - - ระดับดี -   
 

  ตารางท่ี 11 ผลการตรวจประเมนิโรงอาหารในโรงเรียนมัธยมเทศบาลวัดทาแพ ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเจริญวิทยา ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ผลการประเมิน ผลการสำรวจเกลือ 
 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ตรวจเม่ือ 
วันท่ี 10 มี.ค. 2564 

เกลือไอโอดีน เกลือไมมีไอโอดีน 

รร.เจริญวิทยา 
 

2 
 

ราชบริพาร 
 

 2 
 

1 ระดับดีมาก  
เกลือทิพย 

  

ตารางท่ี 12 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเจรญิวิทยา ประจำปงบประมาณ 2564
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 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเจริญวัยวิทยา  ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ผลการประเมิน ผลการสำรวจเกลือ 
 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/

ผูทำ
ความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ตรวจเม่ือ 
วันท่ี 12 มี.ค. 2563 

เกลือไอโอดีน เกลือไมมีไอโอดีน 

รร.เจริญวัยวิทยา 
 

247 
 

ประชาอุทิศ 
 

 2 
 

1  ระดับดีมาก  
เกลือทิพย 

  

ตารางท่ี 13 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเจรญิวัยวิทยา  ประจำปงบประมาณ 2564 
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 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนรัตนศึกษาชนปรีดา ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ผลการประเมิน ผลการสำรวจเกลือ 
 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ตรวจเม่ือ 
วันท่ี 21 เม.ย. 2564 

เกลือไอโอดีน เกลือไมมี
ไอโอดีน 

รร.รัตนศึกษา ชนปรีดา 
 
 

52 
 
 

ชนปรีดา 
 
 

 1 
 
 

1 ระดับดี  
สุพรรณหงส 

  

ตารางท่ี 14 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนรัตนศึกษาชนปรีดา ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเสริมปญญา ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร (คน) ผลการประเมิน ผลการสำรวจเกลือ หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ตรวจเม่ือ 
วันท่ี 9 มิ.ย. 2564 

เกลือไอโอดีน เกลือไมมีไอโอดีน 

รร.เสริมปญญา 
 
 

29 
 
 

ทุงสง-หวยยอด 
 

 

 3 
 
 

1 ระดับดีมาก  
ปรุงทิพย 

 

  

 

ตารางท่ี 15 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเสริมปญญา ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนรีสอรทอนุบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
  

ถนน 
 
 
  

ผานการ
อบรม 

 
  

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ผลการตรวจ ผลการสำรวจเกลือ 
 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

 

ตรวจเม่ือ 
วันท่ี 24 มิ.ย. 2564 

เกลือ
ไอโอดีน 

เกลือไมมี
ไอโอดีน 

รร.รีสอรทอนุบาลเมืองทุงสง 
  

6/5 
 

ทาแพใต 
 

 2 
 

1  ระดับดีมาก  
ปรุงทิพย 

  

ตารางท่ี 16 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนรีสอรทอนุบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนสตรีทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

ท่ี 
 
 
 
  

ช่ือผูประกอบการ 
 
 
 
  

ช่ือสถาน
ประกอบการ 

 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
 
  

ถนน 
 
 
 
  

จำหนาย 
 
 
 
  

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ผลตรวจดาน
สุขาภิบาลอาหาร 

วันท่ี  

-3 มี.ค. 2564 
 

หมาย
เหตุ 

ผูปรุง 
 
 
 

ผูเสริ์ฟ 
 
 
 

ทาง 
แบคทีเรยี 

ตาม

ขอกำหนด

ดาน

สุขาภิบาล

อาหาร 

1 นางพรทิพย เพชรอักษร รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร เบเกอรี่ 1 1   สุพรรณหงส 

2 นายชัยกรณ จริตงาม รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร เบอเกอร่ี/ไฮศกรีม 2 2   เกลือทิพย 

3 นางจิรา เพียรแดง รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขาวหมกไก 1 1   สุพรรณหงส 

4 นางเรวด ี เกตุทอง รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร เครป 1 - × × สุพรรณหงส 

5 นางปริชาต ิ ทิพยวงศ รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร เครื่องดื่ม 1 -   เกลือทิพย 

6 นางณัฏฐธันยธร วุฒิมาคุณ รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขาวแกง 1 1   เกลือทิพย 

7 นางเอียด รอดปอง รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขาวแกง 1 1   เกลือทิพย                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           

8 นางศิรินทร ไชยผล รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ลูกชิ้นทอด 1 1   ปรุงทิพย 
9 นายประไพ กองแกว รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ปงปง 1 1   สุพรรณหงส 

10 นางนัฐวุฒ ิ วิมลทรง รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขนมจีน 1 -   เกลือทิพย 

11 นางศิริพร จันทมาศ รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ผลไม 1 1 × × ปรุงทิพย 

12 นางสุนิษา จริยานุกลูพันธุ รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขนมหวาน 1 1   ปรุงทิพย 
13 นางนภัสสร ขายมาน รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร กวยเตี๋ยวเรือ 1 1   สุพรรณหงส 

14 นางอุไรวรรณ กรุงแกว รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขนมจีน 1 1   เกลือทิพย 

15 นางแกวใจ  หนูนาค                                                                                                             รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขาวมัน 1 1   เกลือทิพย 
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนสตรีทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

ท่ี 
 
 
 
  

ช่ือผูประกอบการ 
 
 
 
  

ช่ือสถานประกอบการ 
 
 
 
  

เลขท่ี 
 
 
 
  

ถนน 
 
 
 
  

จำหนาย 
 
 
 
  

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ผลตรวจดาน
สุขาภิบาลอาหาร 

วันท่ี  

3 มี.ค. 2564 

หมาย
เหตุ 

ผูปรุง ผูเสริ์ฟ ทาง 
แบคท ี
เรีย 

ตาม

ขอกำหนด

ดาน

สุขาภิบาล

อาหาร 

16 นางภิญญา  อินยอด รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ไกทอด 1 1   สุพรรณหงส 

17 นางนัตวรรณ รัตนพันธุ รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร สมตำ 1 1 × × ปรุงทิพย 

18 นางสุพรรษา เมืองไทย รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขาวกะเพรา 1 1   ปรุงทิพย 
19 นางจิราพร ปลอดเถา รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขาวแกง 1 1   ปรุงทิพย 
20 นางอุษา จินดา รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขาวแกง 1 1   ปรุงทิพย 

21 นางอรพิน จริตงาม รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ผลไม 1 1 × × ปรุงทิพย 

22 นางศลิษา โหร ี รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร กวยเตี๋ยว 1 1   ปรุงทิพย 
23 นางจันจิรา แสงจันทร รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร อาหารอีสาน 1 1   ปรุงทิพย 
24 นางกันตพร จันทำมา รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร เครื่องดื่ม 1 1   สุพรรณหงส 

25 นางขวัญเรือน ชาญอาวุธ รร.สตรีทุงสง 24 ทุงสง-สุราษฎร ขนมหวาน 1 1   ปรุงทิพย 
ตารางท่ี 17 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนสตรีทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนสตรีทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 
 

สถานท่ี ผลการตรวจ  
จำนวน ผาน  รอยละ ไมผาน  รอยละ 

แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน  25 21 80.00 4 20 
รวม 24 21 80.00 4 20        

            ตารางท่ี 18 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนสตรีทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 
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ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเทศบาลสตรีทุงสง  ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ เลขท่ี ถนน 
ผานการ
อบรม 

ผูสัมผัสอาหาร (คน) ผลการตรวจประเมิน ผลการสำรวจเกลือ 
 

หมายเหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ตรวจเมื่อ 
วันท่ี 3 มี.ค. 2564 

เกลือ
ไอโอดีน 

เกลือไมมี
ไอโอดีน 

รร.สตรีทุงสง 
 

24 ทุงสง-สราษฎร  - 
 

- ระดับดีมาก    

            ตารางท่ี 19 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนเทศบาลสตรีทุงสง  ประจำปงบประมาณ 2564 
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนกีฬาเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

 ตารางท่ี 20 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนกีฬาเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

 

 

ท่ี 
 
 
 
 

ช่ือผูประกอบการ 
 
 
 
 

 
ช่ือสถานประกอบการ 

 
 
 
 

 
เลขท่ี 

 
 
 
 

ถนน 
 
 
 
 

จำหนาย 
 
 
 
 

ผูสัมผัสอาหาร
(คน) 

ตรวจเม่ือ 

วันท่ี 
31 มี.ค. 2564 

หมายเหตุ 

ผูปรุง ผูเสริ์ฟ ทาง 
แบคท ี
เรีย 

ตาม

ขอกำหนด

ดาน

สุขาภิบาล

อาหาร 

1 นางพจนา เกตอุุดม รร.กีฬาเทศบาลเมืองทุงสง  329 ประชาอุทิศ ยำ 1 - × × 
สุพรรณหงส 

2 นายสหัส  รัตนอนุจร รร.กีฬาเทศบาลเมืองทุงสง 329 ประชาอุทิศ ไกทอด 1 -   เกลือทิพย 

3 นางเปรมฤดี แกนเมือง รร.กีฬาเทศบาลเมืองทุงสง 329 ประชาอุทิศ น้ำ 1 - × × 
เกลือทิพย 

4 นางวิมลรัตน พราหมณบุญสง รร.กีฬาเทศบาลเมืองทุงสง  329 ประชาอุทิศ ขาวแกง,ขนมจีน 1 - × × 
ปรุงทิพย 
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ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนกีฬาเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 
 

สถานท่ี ผลการตรวจ  
จำนวน ผาน  รอยละ ไมผาน  รอยละ 

แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน  6 6 100.00 0 0 
รวม 6 6 100.00 0 0 

               ตารางท่ี 21 ผลการตรวจแผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียนกีฬาเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

 

 

ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนกีฬาเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564 

ช่ือสถานประกอบการ เลขท่ี ถนน 
ผานการ
อบรม 

ผูสัมผัสอาหาร 
(คน) 

ผลตรวจประเมิน ผลการสำรวจเกลือ 
 

หมาย
เหตุ 

ผูปรุง/           
ผูเตรียม/
ผูทำความ
สะอาด 

ผูปรุง/ 
ผูเสริ์ฟ 

 

ตรวจเมื่อ 
วันท่ี  

31 มี.ค. 2564 

เกลือไอโอดีน เกลือไมมี
ไอโอดีน 

รร.กีฬาเทศบาลเมืองทุงสง 
 

329 ประชาอุทิศ  2 
 

2 ระดับดีมาก  
เกลือทิพย 

  

ตารางท่ี 22 ผลการตรวจประเมินโรงอาหารในโรงเรียนกีฬาเทศบาลเมืองทุงสง ประจำปงบประมาณ 2564
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  ๒. ผลสัมฤทธิ์ตามวัตถุประสงค/ตัวช้ีวัด 
  บรรลุตามวัตถุประสงคของโครงการ 
   ไมบรรลุตามวัตถุประสงคของโครงการ  เพราะ ไมไดลงพ้ืนท่ีดำเนินกิจกรรมเนื่องจาก
สถานการณการแพรระบาดของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 
 

  ๓. การเบิกจายงบประมาณ 
  งบประมาณท่ีไดรับการอนุมัติ 94,707 บาท  
   จากงบประมาณกองทุนหลักประกันสุขภาพเทศบาลเมืองทุงสงประจำปงบประมาณ พ.ศ. 
2564 ขอ 10 (1) เพ่ือสนับสนุนและสงเสริมการจัดบริการสาธารณสุขของหนวยบริการ สถานบริการหรือ
หนวยงานสาธารณสุข เพ่ือใชในโครงการดังกลาว จำนวน  94,707 บาท  รายละเอียด  ดังนี้ 
ท่ี รายการ จำนวน เปนเงิน (บาท) 
1. คาวัสดุสำนักงาน  

1) ปากกาลูกลื่น จำนวน 4 กลองๆละ 180 บาท  720 
2) กระดาษ A4    จำนวน 5 รีมๆละ 85 บาท  425 
3) ซองน้ำตาล A4 จำนวน 1 แพ็คๆละ 95 บาท  95 
4) ถุงผาสปน จำนวน 194 ใบๆละ 15 บาท  2,910 
5) กระดาษ Label A6 จำนวน 3 แพ็คๆละ 35 บาท   105 
6)  กลองอเนกประสงค                      

ขนาด 39x55x28 ซม. 
จำนวน 2 ใบๆละ 199 บาท  398 

 
7) กระดาษสติก๊เกอร จำนวน 1 รีมๆ 240 บาท  240 

8) ชั้นวางชุดอุปกรณ                      
ตรวจโคลิฟอรมแบคทีเรีย 

จำนวน 1 ชิ้นๆ 1,290 บาท  1,290 

รวม 6,183 

2. คาคูมืออบรมใหความรูในเรื่อง 
ขอกำหนดดานสุขาภิบาล
อาหารโรงอาหาร, แผงลอย
จำหนายอาหารในโรงเรียน, 
กฎกระทรวง 
สุขลักษณะของสถานท่ีจำหนาย
อาหาร พ.ศ. 2561,สุขวิทยา
สวนบุคคลของผูสัมผัสอาหาร 
(จำนวน 60 หนา รวมปกสี) 

194 เลมๆละ 60 บาท            11,640 

3. คาตอบแทนวิทยากรกลุม จำนวน ๒ คนๆละ 3 ชั่วโมงๆละ ๖๐๐ บาท  
จำนวน ๒ วัน รวม 12 ชัว่โมง  

7,2๐๐ 
    

4. คาเกียรติบัตรแกนักเรียนแกน
นำและครูอนามัย 

จำนวน 124 ใบๆละ 15 บาท  1,860 
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ท่ี รายการ จำนวน  เปนเงิน (บาท) 
5. 
 

คาประกาศนียบัตรการอบรม
หลัก สูตรสุขาภิบาลอาหาร 
สำหรับผูประกอบกิจการและผู
สัมผัสอาหาร  

จำนวน 70 ใบๆละ 15 บาท 1,050 

6. บัตรประจำตัวผูสัมผัสอาหาร 
(พรอมติด) 

จำนวน 70 ปายๆละ ๓๐ บาท  2,100 

7. ชดุน้ำยาตรวจโคลิฟอรม
แบคทีเรีย SI-2 Medium 

จำนวน 22 กลองๆละ 800 บาท  กลองละ 50 ตย. 
ตรวจ 1 ครั้ง/ป  

17,600 

8. ไสตะเกียงแอลกอฮอล จำนวน 1 ชุดๆละ 99 บาท (1 ชุด มี 15 เสน) 99 
9. กระบอกฉีดยา ขนาด 1 ml. จำนวน 5 กลองๆละ 195 บาท (1 ชุด มี 100 ชิ้น) 975 

10. ไมพันสำลีปราศจากเชื้อ จำนวน 6 กลองๆละ 225 บาท (1 ชุด มี 100 ชิ้น) 1,350 
11. คาอาหารวางและเครื่องดื่ม  

รุนท่ี 1 ครูอนามัยและนักเรียน
นักเรียนแกนนำคุมครอง
ผูบริโภค 

1. ครูอนามัยและนักเรียนแกนนำคุมครองผูบริโภค 
จำนวน 124 คน 

2. เจาหนาท่ี  จำนวน 10 คน 
รวมท้ังหมด 134 คนๆละ ๒5 บาทจำนวน ๒ ม้ือ 

6,700 

12. คาอาหารวางและเครื่องดื่ม  
รุนท่ี 2 ผูสัมผัสอาหาร   

1. ผูประกอบการ  แผงลอยจำหนายอาหาร จำนวน 
70 คน   

2. เจาหนาท่ี  จำนวน 10 คน 
รวมท้ังหมด 80 คนๆละ ๒5 บาท จำนวน ๒ ม้ือ 

4,000 

13. คาอาหารกลางวันรุนท่ี 1 ครู
อนามัยและนักเรยีนนักเรียน
แกนนำคุมครองผูบริโภค 

1. ครูอนามัยและนักเรียนแกนนำคุมครองผูบริโภค 
จำนวน 124 คน 

2. เจาหนาท่ี  จำนวน 10 คน รวมท้ังหมด 134 
คนๆละ 75 บาทจำนวน 1 ม้ือ 

รวมท้ังหมด 134 คนๆละ 75 บาทจำนวน 1 ม้ือ 

10,050 

14. คาอาหารกลางวัน 
รุนท่ี 2 ผูสัมผัสอาหาร 
 

1. ผูประกอบการ รานอาหาร แผงลอยจำหนาย
อาหาร จำนวน 70 คน  

2. เจาหนาท่ี  จำนวน 10 คน จำนวน 1 ม้ือ 

6,000 

รวมชวงอบรมใหความรู  76,807     
 
ชวงอบรมเชิงปฏิบัติการลงพ้ืนท่ี จำนวน 20 คน 
ท่ี รายการ จำนวน เปนเงิน (บาท) 
1. คาอาหารกลางวัน พรอมน้ำดืม่ 

สมาชิกชมรมคุมครองผูบริโภคหรือนักศึกษา
โรงเรียนทุงสงเซ็นเตอรการบริบาล 
 
 

จำนวน  10 ครั้ง 8,220 
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ท่ี รายการ จำนวน เปนเงิน (บาท) 

2. คาถายเอกสาร 
- แบบฟอรมตรวจรานอาหารตามขอกำหนด
ดานสุขาภิบาลอาหาร  
- หนังสือเชิญอบรม  
- หนังสือเชิญเปนเกียรติ 
- หนังสือเชิญวิทยากร 
- หนังสือเชิญลงพื้นท่ี 
- หนังสือขอความอนุเคราะหตางๆ  
ฯลฯ 

จำนวน 1,200 ใบๆละ 50 สตางค   

 

600 

รวมชวงลงพ้ืนท่ี 8,820 
รวมท้ังหมด แปดหม่ืนหาพันสองรอยเจ็ดบาทถวน  85,627 

 

 งบประมาณเบิกจายจริง   85,627 บาท    คิดเปนรอยละ 90.40 
 งบประมาณเหลือสงคืนกองทุนฯ 9,080     บาท    คิดเปนรอยละ 9.60 
 รวมเงินเหลือสงคืนกองทุนฯ 9,080     บาท    

 ๔. ปญหา/อุปสรรคในการดำเนินงาน 
 ไมมี 
  มี 

 ปญหา/อุปสรรค (ระบุ) เกิดการแพรระบาดของโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 
 แนวทางการแกไข(ระบุ).................................................................... 
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การดำเนินงานจัดเก็บขอมูลภาคสนาม 

โครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 
 

 
 

ขาพเจา นางสาวอรวรรณ สินบุญยก ไดสำรวจและเก็บขอมูลภาคสนาม โดยบันทึกภาพการดำเนิน 
โครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 ซ่ึงในการดำเนินงานในครั้งนี้ ไดดำเนินการ
ออกแบบสอบถามและจัดเก็บแบบสอบถามฯ ซ่ึงไดสุมตัวอยางทอดแบบสอบถาม จำนวน 150 ชุด ให
ผูเขารวมโครงการฯ โดยขาพเจาสามารถเก็บแบบสอบถามได 144 ชุด คิดเปนรอยละ 96 และได
ดำเนินการกำหนดข้ันตอนการประเมินผลและประมวลผล วิเคราะหขอมูลและอภิปรายผลการดำเนินโครงการ
ดังกลาวฯ รายละเอียดข้ันตอนและผลการประเมินมีดังตอไปนี้ 

 
ข้ันตอนการประเมินผล 

โครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 มีวัตถุประสงคเพ่ือใหผูประกอบการ
และนักเรียนแกนนำคุมครองผูบริโภค มีความรูความเขาใจ ในการสุขาภิบาลอาหารรานอาหาร แผงลอย
เพ่ิมข้ึน และสามารถนำไปปฏิบัติตามขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหารไดอยางถูกตอง และเพ่ือตรวจการ

ปนเปอนโคลิฟอรมแบคทีเรีย โรงอาหารในโรงเรียนและแผงลอยจำหนายอาหารในสังกัดเทศบาลเมืองทุงสง 
และสังกัดเอกชนใหผานเกณฑมาตรฐานปละ 1 ครั้ง 

ในครั้งนี้ ขาพเจา นางสาวอรวรรณ สินบุญยก ไดรับมอบหมายใหติดตามและประเมินผลการดำเนิน
โครงการดังกลาว จึงดำเนินการกำหนดขอบเขตการประเมิน ดังนี้ 
 
1. ขอบเขตการประเมิน  

 การประเมินครั้งนี้ เปนการประเมินเชิงปริมาณและเชิงคุณภาพเก่ียวกับโครงการอาหารสะอาด      
รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 คือ 

๑.๑ ขอบเขตดานเนื้อหา  
เปนการประเมินผลดานประเด็นความคิดเห็นเก่ียวกับภาพรวมดานความพึงพอใจเก่ียวกับโครงการ

อาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 และขอเสนอแนะอ่ืน ๆ เพ่ือนำไปใชในการปรับปรุง
พัฒนาโครงการในครั้งตอไป  
 ๑.๒ ขอบเขตดานประชากร ผูเขารวมอบรมใหความรูจำนวน 194 คน ไดแก ครูอนามัยและ
นักเรียนแกนนำคุมครองผูบริโภค จำนวน 124 คน ผูสัมผัสอาหาร ผูประกอบการ แผงลอยจำหนายอาหารใน
โรงเรียน จำนวน 70 คน และผูเขารวมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564  
 ๑.๓ ขอบเขตดานพ้ืนท่ีจัดเก็บขอมูล 

จัดเก็บขอมูลผูท่ีเขารับการอบรมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564       
ในครั้งนี้ ระหวางวันท่ี 19 – 20 กุมภาพันธ 2564 ณ อาคารดำรงธรรมาภิบาล อำเภอทุงสง จังหวัด
นครศรีธรรมราช 
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๒. แหลงขอมูล 
 แหลงขอมูลท่ีใชในการประเมินผลโครงการฯ ในครั้งนี้ไดทำการศึกษามาจาก ๒ แหลง คือ 

๒.๑ ขอมูลทุติยภูมิ  ไดทำการศึกษาจากเอกสารไดแก 1. สำเนาโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอย
ในโรงเรียน ประจำป 2564 2. เอกสารประกอบการอบรม 

๒.๒ ขอมูลปฐมภูมิ ใชเครื่องมือในรูปแบบสอบถาม เปนเครื่องมือในการเก็บรวบรวมขอมูล  
ซ่ึงไดดำเนินการทอดแบบสอบถามใหกับผู ท่ี เขารวมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน          
ประจำป 2564 
 
๓. ประชากรและกลุมตัวอยาง 

ประชากรและกลุมตัวอยาง ผูเขารวมอบรมใหความรูจำนวน 194 คน ไดแก ครูอนามัยและนักเรียน
แกนนำคุมครองผูบริโภค จำนวน 124 คน ผูสัมผัสอาหาร ผูประกอบการ แผงลอยจำหนายอาหารในโรงเรียน       
จำนวน 70 คน และผูเขารวมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 และ
ดำเนินการทอดแบบสอบถามท้ังหมด 150 ชุด สามารถเก็บแบบสอบถามได จำนวน 144 ชุดคิดเปนรอยละ 
96   
 
๔. เครื่องมือในการประเมิน 
          เครื่องมือท่ีใชในการประเมินครั้งนี้ไดแก 

4.1 แบบสอบถามแสดงความพึงพอใจเขารวมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน     
ประจำป 2564 เพ่ือใหผูเขารวมไดตอบแบบสอบถาม 
 
๕. การเก็บรวบรวมขอมูล 
          การเก็บรวบรวมขอมูลคณะผูประเมินเก็บรวบรวมขอมูลจากการสำรวจ ตามข้ันตอนดั้งนี้ 
 ๕.๑ ผูประเมิน โดย นางสาวอรวรรณ สนิบญุยก  
 ๕ .๒  ดำเนิ น การออกแบบสอบถามและเก็บข อ มูล  ต รวจสอบความ ถูกต อ งของข อ มู ล  
เพ่ือประกอบการประมวลผลขอมูลและรายงานตอไป 
 
๖. การประมวลผลขอมูล 
   การประมวลผลขอมูล คือ การประมวลผลดานความพึงพอใจดานความรูความเขาใจ ดานวิทยากร    
ดานสถานท่ี / ระยะเวลา / อาหาร และดานการนำความรูไปใช และขอเสนอแนะอ่ืน ๆ ของผูเขารวม
โครงการฯ ในครั้งนี้ ซ่ึงเปนคำถามปลายปดใชเครื่องมือไมโครคอมพิวเตอรเพ่ือการประมวลผลขอมูลซ่ึงใช
โปรแกรมสถิติสำเร็จรูปเพ่ือการวิจัยทางสังคมศาสตร SPSS โดยการแจกแจงความถ่ีของตัวแปร แลวคำนวณ 
คาเฉลี่ย และสรุปผลการประมวลระดับความคิดเห็น 
 
๗. การวิเคราะหขอมูล 

เม่ือไดขอมูลตามท่ีตองการแลวนั้นตอไปจะดำเนินการวิเคราะหขอมูล ตามข้ันตอนตอไปนี้ 
 7.1 วิเคราะหขอมูลท่ัวไปของผูตอบแบบสอบถาม โดยใชสถิติเชิงพรรณนา รอยละ 
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 ๗.2 วิเคราะหขอมูลดานความคิดเห็นของผูตอบแบบสอบถามเก่ียวกับความพึงพอใจของผูเขารวม
โครงการฯ โดยนำแบบสอบถามมาจัดหมวดหมูแลวหาคาเฉลี่ย  และคาเบี่ยงเบนมาตรฐาน (SD)  
แตละรายการ แลวนำเสนอผลการวิเคราะหขอมูลโดยใชตารางและการบรรยาย 
 7.3 ขอเสนอแนะและความคิดเห็นเพ่ิมเติมอ่ืนๆ เพ่ือนำไปใชในการปรับปรุงพัฒนาโครงการฯ ครั้ง
ตอไป ซ่ึงเปนคำถามปลายเปด วิเคราะหขอมูลโดยการแจกแจงขอมูล สรุปขอมูล หาคาความถ่ี และเรียงลำดับ
จากมากไปหานอย 

หาคาเฉลี่ย และคาเบี่ยงเบนมาตรฐาน (SD) เก่ียวกับ ระดับความพึงพอใจของผูเขารับรวมโครงการฯ 
โดยใชเกณฑสัมบูรณ (Absolute Criteria) ซ่ึงแบงเปนชวงๆมีความหมายดังนี้ 

แบบสอบถามประเมินขอมูลจากความคิดเห็นเก่ียวกับผูเขารวมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอย
ในโรงเรียน ประจำป 2564 แบงหัวขอการประเมินออกเปน ๕ ระดับ มีเกณฑการใหคะแนนดังนี้ 

 
เกณฑการประเมินผล 

คาเฉล่ีย  ระดับผลการดำเนินงาน/ความพึงพอใจ 
4.51 – 5.00 
3.51 – 4.50 
2.51 – 3.50 
1.51 – 2.50 
1.00  – 1.50 

 

หมายถึง 
หมายถึง 
หมายถึง 
หมายถึง 
หมายถึง 

               ระดับมากท่ีสุด 
               ระดับมาก 
               ระดับปานกลาง  
               ระดับนอย  
               ระดับนอยท่ีสุด 
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ผลการวิเคราะหขอมูล 
โครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 
 

 

การประเมินแบบท่ี 1 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานความรูความเขาใจ  

ตอนท่ี 1 แบบสอบถามเกี่ยวกับภาพรวมดานความรูความเขาใจ  
ตารางท่ี 1 รายละเอียดเก่ียวกับภาพรวมความพึงพอใจดานความรูความเขาใจ 

ประเด็นความคิดเห็น  S.D. รอยละ 
ระดับ 

ความคิดเห็น 

1. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจ ในการ

สุขาภิบาลอาหารรานอาหารแผงลอยเพ่ิมข้ึน และสามารถนำไป

ปฏิบัติตามขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหารไดอยางถูกตอง 

เพียงใด 

4.38 0.63 87.60 มาก 

2. จากการเขารวมโครงการฯ ทานคิดวาการตรวจการปนเปอน

โคลิฟอรมแบคทีเรีย โรงอาหารในโรงเรียนและแผงลอยจำหนาย

อาหารในสังกัดเทศบาลเมืองทุงสง และสังกัดเอกชนใหผาน

เกณฑมาตรฐาน เพียงใด 

4.19 0.75 83.80 มาก 

3. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจในหัวขอ  

หลักการสุขาภิบาลอาหารและอันตรายท่ีเกิดจากอาหารและ

น้ำท่ีไมสะอาดปลอดภัย เพียงใด 

4.24 0.24 84.80 มาก 

4. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจในหัวขอ 

สุขวิทยาสวนบุคคลของผูสัมผัสอาหาร เพียงใด 

4.32 0.65 86.40 มาก 

5.จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจในหัวขอ 

กฎหมายท่ีเกี่ยวของกับผูประกอบกิจการรานอาหารและ

บทบาทของแกนนำนักคุมครองผูบริโภค เพียงใด 

4.20 0.78 84.00 มาก 

6. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีสวนรวมในการแบงกลุมการ

สาธิตและฝกปฏิบัติ เพียงใด 

4.07 0.91 81.40 มาก 

รวม 4.23 0.66 84.67 มาก 

อภิปรายผล 



    กท.3                                                             31 
 

 

จากตารางท่ี 1 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานความรูความเขาใจ ในครั้งนี้ มีความ
พึงพอใจในภาพรวม คาเฉล่ีย 4.23 อยูในระดับมาก โดยสามารถแยกเรียงตามลำดับจากมากไปหานอย ได
ดังนี้ 

1. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจ ในการสุขาภิบาลอาหารรานอาหารแผง
ลอยเพ่ิมข้ึน และสามารถนำไปปฏิบัติตามขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหารไดอยางถูกตอง 
เพียงใด คาเฉล่ีย 4.38 อยูในระดับมาก 

2. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจในหัวขอ สุขวิทยาสวนบุคคลของผู
สัมผัสอาหาร เพียงใด คาเฉล่ีย 4.32 อยูในระดับมาก 

3. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจในหัวขอ หลักการสุขาภิบาลอาหารและ
อันตรายท่ีเกิดจากอาหารและน้ำท่ีไมสะอาดปลอดภัย เพียงใด คาเฉล่ีย 4.24 อยูในระดับ
มาก 

4. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีความรูความเขาใจในหัวขอ กฎหมายท่ีเกี่ยวของกับผู
ประกอบกิจการรานอาหารและบทบาทของแกนนำนักคุมครองผูบริโภค เพียงใด คาเฉล่ีย 
4.20      อยูในระดับมาก 

5. จากการเขารวมโครงการฯ ทานคิดวาการตรวจการปนเปอนโคลิฟอรมแบคทีเรีย โรงอาหาร
ในโรงเรียนและแผงลอยจำหนายอาหารในสงักัดเทศบาลเมืองทุงสง และสังกัดเอกชนใหผาน
เกณฑมาตรฐาน เพียงใด คาเฉล่ีย 4.19 อยูในระดับมาก 

6. จากการเขารวมโครงการฯ ทานมีสวนรวมในการแบงกลุมการสาธิตและฝกปฏิบัติ เพียงใด 
คาเฉล่ีย 4.06 อยูในระดับมาก 

 
การประเมินแบบท่ี 2 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานวิทยากร 
ตอนท่ี 2 แบบสอบถามเกี่ยวกับภาพรวมดานวิทยากร 
ตารางท่ี 2 รายละเอียดเก่ียวกับภาพรวมความพึงพอใจดานวิทยากร 
 

ประเด็นความคิดเห็น  S.D. รอยละ 
ระดับ 

ความคิดเห็น 

1. การถายทอดความรูของวิทยากรมีความชัดเจน 4.59 0.56 91.80 มากท่ีสุด 

2. มีความครบถวนของเนื้อหาในการฝกอบรม 4.64 0.52 92.80 มากท่ีสุด 

3. การใชเวลาตามท่ีกำหนดไว 4.37 0.65 87.40 มาก 

4. การตอบขอซักถามในการฝกอบรม 4.32 0.67 86.40 มาก 

รวม 4.48 0.60 89.60 มาก 

อภิปรายผล 
จากตารางท่ี 2 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานวิทยากร ในครั้งนี้ มีความพึงพอใจใน

ภาพรวม คาเฉล่ีย 4.48 อยูในระดับมาก โดยสามารถแยกเรียงตามลำดับจากมากไปหานอย ไดดังนี้ 
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1. มีความครบถวนของเนื้อหาในการฝกอบรม คาเฉล่ีย 4.64 อยูในระดับมากท่ีสุด 
2. การถายทอดความรูของวิทยากรมีความชัดเจน คาเฉล่ีย 4.43 อยูในระดับมากท่ีสุด 
3. การใชเวลาตามท่ีกำหนดไว คาเฉล่ีย 4.37 อยูในระดับมาก 
4. การตอบขอซักถามในการฝกอบรม คาเฉล่ีย 4.32 อยูในระดับมาก 

 
การประเมินแบบท่ี 3 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานสถานท่ี / ระยะเวลา / อาหาร 
ตอนท่ี 3 แบบสอบถามเกี่ยวกับภาพรวมดานสถานท่ี / ระยะเวลา / อาหาร 
ตารางท่ี 3 รายละเอียดเก่ียวกับภาพรวมความพึงพอใจดานสถานท่ี / ระยะเวลา / อาหาร 
 

ประเด็นความคิดเห็น  S.D. รอยละ 
     ระดับ 

ความคิดเห็น 

1. สถานท่ีสะอาดและมีความเหมาะสม 4.60 0.61 92.00 มากท่ีสุด 

2. ความพรอมของอุปกรณโสตทัศนูปกรณ 4.53 0.59 90.60 มากท่ีสุด 

3. ระยะเวลาในการอบรมมีความเหมาะสม 4.47 0.65 89.40 มาก 

4. อาหาร มีความเหมาะสม 4.61 0.56 92.20 มากท่ีสุด 

รวม 4.55 0.60 91.05 มากท่ีสุด 

 
อภิปรายผล 

จากตารางท่ี 3 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานสถานท่ี / ระยะเวลา / อาหาร ใน
ครั้งนี้ มีความพึงพอใจในภาพรวม คาเฉล่ีย 4.55 อยูในระดับมากท่ีสุด  โดยสามารถแยกเรียงตามลำดับจาก
มากไปหานอยไดดังนี้ 

1. อาหาร มีความเหมาะสม คาเฉล่ีย 4.61 อยูในระดับมากท่ีสุด  
2. สถานท่ีสะอาดและมีความเหมาะสม คาเฉล่ีย 4.60 อยูในระดับมากท่ีสุด   
3. ความพรอมของอุปกรณโสตทัศนูปกรณ คาเฉล่ีย 4.53 อยูในระดับมากท่ีสุด   
4. ระยะเวลาในการอบรมมีความเหมาะสม คาเฉล่ีย 4.47 อยูในระดับมาก 
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การประเมินแบบท่ี 4 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานการนำความรูไปใช 

ตอนท่ี 4 แบบสอบถามเกี่ยวกับภาพรวมดานการนำความรูไปใช 

ตารางท่ี 4 รายละเอียดเก่ียวกับภาพรวมความพึงพอใจดานการนำความรูไปใช 
 

ประเด็นความคิดเห็น  S.D. รอยละ 
ระดับ 

ความคิดเห็น 
1. สามารถนำความรู ท่ี ไดรับไปประยุกตใชในการ
ปฏิบัติงานได 

4.51 0.63 90.20 มากท่ีสุด   

2. มีความม่ันใจและสามารถนำความรูท่ีไดรับไปใชได 4.54 0.66 90.80 มากท่ีสุด   
3. คาดวาสามารถนำความรูไปเผยแพร/ถายทอดได 4.35 0.76 87.00 มาก 

รวม 4.47 0.68 89.33 มาก 
อภิปรายผล 

จากตารางท่ี 4 ผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจดานการนำความรูไปใช ในครั้งนี้ มีความ

พึงพอใจในภาพรวม คาเฉล่ีย 4.47 อยูในระดับมาก โดยสามารถแยกเรียงตามลำดับจากมากไปหานอยได
ดังนี้ 

1. มีความม่ันใจและสามารถนำความรูท่ีไดรับไปใชได คาเฉล่ีย 4.54 อยูในระดับมากท่ีสุด   
2. สามารถนำความรูท่ีไดรับไปประยุกตใชในการปฏิบัติงานได คาเฉล่ีย 4.51 อยูในระดับมากท่ีสุด   
3. คาดวาสามารถนำความรูไปเผยแพร/ถายทอดได คาเฉล่ีย 4.35 อยูในระดับมาก 

 
การประเมินแบบท่ี 5 สรุปผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจภาพรวมโครงการฯ 
ตอนท่ี 5 สรุปแบบสอบถามเกี่ยวกับภาพรวมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 
2564  
ตารางท่ี 5 สรุปผลการวิเคราะหความคิดเห็นเก่ียวกับโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน       
ประจำป 2564 ท้ัง 4 ดาน 
 

ประเด็นความคิดเห็น  S.D. รอยละ 
ระดับ 

ความคิดเห็น 
ตอนท่ี 1 ดานความรูความเขาใจ 4.23 0.66 84.67 มาก 
ตอนท่ี 2 ดานวิทยากร  4.48 0.6 89.60 มาก 
ตอนท่ี 3 ดานสถานท่ี / ระยะเวลา / อาหาร 4.55 0.60 91.05 มากท่ีสุด 

ตอนท่ี 4 ดานการนำความรูไปใช 4.47 0.68 89.33 มาก 

รวม 4.29 0.69 85.85 มาก 
 

 
อภิปรายผล 

จากตารางท่ี 5 สรุปผลการวิเคราะหแบบสอบถามความพึงพอใจของโครงการอาหารสะอาด รสชาติ
อรอยในโรงเรียน ประจำป 2564  ท้ัง 4 ดาน  ในครั้งนี้ มีความพึงพอใจในภาพรวม คาเฉล่ีย 4.29 อยูใน
ระดับมาก โดยสามารถเรียงจากมากไปนอยไดดังนี้ 

๑. ตอนท่ี 3 ดานสถานท่ี / ระยะเวลา / อาหาร คาเฉล่ีย 4.55 อยูในระดับมากท่ีสุด 



    กท.3                                                             34 
 

 

๒. ตอนท่ี 2 ดานวิทยากร คาเฉล่ีย 4.48 อยูในระดับมาก 
๓. ตอนท่ี 4 ดานการนำความรูไปใช คาเฉล่ีย 4.47 อยูในระดับมาก 

๔. ตอนท่ี 1 ดานความรูความเขาใจ คาเฉล่ีย 4.22 อยูในระดับมาก 
 
ตอนท่ี 6  ขอเสนอแนะอ่ืน ๆ จากผูตอบแบบสอบถาม 
 1. เปนการอบรมท่ีดีมาก วิทยากรถายทอดความรูความเขาใจ สามารถนำไปปฏิบัติใชจริงได 
 2. ไดรับความรูจากการอบรมครั้งนี้ 
 3. เปนโครงการฯ ท่ีดี และอยากใหจัดโครงการฯ นี้ทุกป 
 4. นักเรียน และผูประกอบการไดรับความรู เก่ียวกับโภชนาการ สามารถนำความรูไปใชใน
ชีวิตประจำวันได 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ความพึงพอใจของผูเขารวมโครงการฯ 
 ในคร้ังนี้ คิดเปนรอยละ 85.85 

 ซึ่งอยูในระดับมาก 
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ประมวลภาพโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ลงทะเบียนเขารวมโครงการ 
อาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 
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นายจิตตโิชค ปากวาง  พยาบาลวิชาชีพชำนาญการ รวมพูดคุยกับผูเขารวมโครงการ
อาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 กอนการอบรม 

ในวันท่ี 19 กุมภาพันธ 2564   
ณ อาคารดำรงธรรมาภิบาล อำเภอทุงสง จังหวัดนครศรีธรรมราช 

นางจุรีรัตน เบญจศรี ผูอำนวยการกองสาธารณสุขและสิ่งแวดลอม 
รวมพูดคุยกับผูเขารวมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรยีน  

ประจำป 2564 กอนการอบรม 
ในวันท่ี 19 กุมภาพันธ 2564   

ณ อาคารดำรงธรรมาภิบาล อำเภอทุงสง จังหวัดนครศรีธรรมราช 
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นายพิสันต เพชราภรณ นักวิชาการสาธารณสุขชำนาญการ  และนายสุรพล ทรัพยแกว นักวิชาการสาธารณสุขชำนาญการ        
ใหเกียรตเิปนวิทยากรในโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 โดยบรรยายในหัวขอหลักการสุขาภิบาล
อาหารและอันตรายท่ีเกิดจากอาหารและน้ำท่ีไมสะอาดปลอดภัย, สขุวิทยาสวนบุคคลของผูสัมผัสอาหาร,  กฎหมายท่ีเก่ียวของกับ 

ผูประกอบกิจการรานอาหารและบทบาทของแกนนำนักคุมครองผูบริโภค และสุขลักษณะท่ีดีของผูประกอบการรานอาหาร 
 แผงลอย ตลอดจนผูชวยขาย และผูสมัผสัอาหาร และการใชชุดทดสอบอาหารอยางงาย 
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ผูเขารวมอบรมโครงการอาหารสะอาด รสชาติอรอยในโรงเรียน ประจำป 2564 
ในวันท่ี 19 – 20 กุมภาพันธ 2564 

ณ อาคารดำรงธรรมาภิบาล อำเภอทุงสง จังหวัดนครศรีธรรมราช 
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บรรยากาศการเจาหนาท่ีจากงานสุขาภิบาลฯ นักศึกษาฝกประสบการณเทศบาลเมืองทุงสง  
ไดดำเนินการสำรวจ และนำมาทดสอบโคลิฟอรมแบคทีเรียเบื้องตนSI2 (SI Medium )  

โดยใชน้ำยาทดสอบโคลิฟอรมแบคทีเรียเบื้องตน SI2 (SI Medium)  
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คณะทำงานจากคณะทำงานจากงานสุขาภิบาลและอนามัยสิ่งแวดลอมและสมาชิกชมรมคุมครอง 
ผูบริโภคเทศบาลเมืองทุงสง ลงพ้ืนท่ีตรวจประเมินดานการวิเคราะหทางจุลชีววิทยา 

และดานขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหาร 
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คณะทำงานจากคณะทำงานจากงานสุขาภิบาลและอนามัยสิ่งแวดลอมและสมาชิกชมรมคุมครอง 
ผูบริโภคเทศบาลเมืองทุงสง ลงพ้ืนท่ีตรวจประเมินดานการวิเคราะหทางจุลชีววิทยา 

และดานขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหาร 
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                                   ลงชื่อ ……………………………………………………………. ผูจัดทำรายงาน/ผูรับรองรายงาน 

   (นายจิตติโชค    ปากวาง) 
  พยาบาลวิชาชีพชำนาญการ 
 หัวหนางานสุขาภิบาลและอนามัยสิ่งแวดลอม

คณะทำงานจากคณะทำงานจากงานสุขาภิบาลและอนามัยสิ่งแวดลอมและสมาชิกชมรมคุมครอง 
ผูบริโภคเทศบาลเมืองทุงสง ลงพ้ืนท่ีตรวจประเมินดานการวิเคราะหทางจุลชีววิทยา 

และดานขอกำหนดดานสุขาภิบาลอาหาร 
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